
 
 

 

 
 
 

 

Gesundheitsamt 

 

 

 

Schulungsmaterialien Lebensmittelbelehrung 

gemäß § 43 IfSG 

 

 

 Bundesinstitut für Risikobewertung (BfR)  und aid infodienst: 

Merkblatt „Hygieneregeln in der Gemeinschaftsgastronomie“, 

2020. Das Merkblatt liegt in 12 Sprachen (Arabisch, Chinesisch, 

Deutsch, Englisch, Französisch, Griechisch, Italienisch, Polnisch, 

Russisch, Spanisch, Türkisch, Vietnamesisch) vor.  

https://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2016/05/hygien

eregeln_in_grosskuechen_und_gastronomien__fuer_einen_sichere

n_umgang_mit_lebensmitteln-196322.html, zuletzt abgerufen am 

24.04.2024 

 

 

 

 Deutsche Industrie- und Handelskammer (DIHK): kostenpflichtiger 

Leitfaden „Basiswissen Lebensmittelhygiene in der 

Gastronomie“ 9. Auflage, 2023, ISBN 978-3-947053-43-8, 

https://www.dihk-verlag.de/Basiswissen-Lebensmittelhygiene-

Gastronomie-540300.html, zuletzt abgerufen am 24.04.2024 

Prof. Dr. Andrea Kießling (Hrsg.): Infektionsschutzgesetz 

Kommentar 3. Auflage, 2022, C.H.Beck. ISBN 978-3-406-78910-6 
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